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KONCENTROVANO VOCE

1. Proizvod

Koncentrovano voce sadrzi sve prirodne sastojke svezeg voca u koncentrovanom obliku. Od 1 kg svezeg
voca dobija se 300 400 g proizvoda . Koncentrisanjem prirodni ukus, najéesce i aroma dolaze do veceg
izrazaja.

Koncentrovano voce nastaje ekstrakcijom vode iz celih ili isitnjenih komada svezeg voca. Tako se
sadrzaj prirodnih suvih materija povecava sa 10-15% na 30-60%. Za koncentrisanje su se pokazale
pogodne sledece vrste voca: jagoda, malina, kupina, viSnja, tresnja, kajsija, breskva, Sljiva, kruska,
jabuka, dinja.

Proizvod se pakuije u viSeslojnu PE foliju uz vakumiranje. Veli¢ina paketa moze biti razli¢ita, a najcesce
je to 3 -4 kg. Upakovan proizvod se pasterizuje i pogodan je za uvanje na sobnoj temperaturi do godine
dana.

2. Tehnoloski postupak

Koncentrovano voce se dobija postupkom osmotske dehidracije. Kao ekstrakciono sredstvo koriste se
rastvori prirodnih supstanci.

Karakteristike procesa su: Odsustvo vazdusnog kiseonika, blag temperaturni rezim (oko 60 ° C), veliki
intenzitet ekstrakcije Sto omogucuje kratko izlaganje voca ekstrakciji, kontinualno uparavanje
ekstrakcionog sredstva na snizenom pritisku.

Blagi uslovi vodenja procesa doprinose ocuvanju prirodnih sastojaka voca.

U poredenju sa susenjem, ovaj postupak ima niz prednosti: Obavi se znatno brze, uz nizu temperaturu i
bez oksidacione degradacije koja je pri susenju neizbezna.

I prirodne arome se u vecoj meri zadrzZavaju, ali je moguce i hvatanje i koncentrisanje vocénih aroma.

3. Namena proizvoda

Koncentrovano voce moze ostati u komadima, po potrebi se moze samleti u kasu, koja se dalje
komponuje u paste raznih namena i moze se dosusiti do suvog proizvoda.

1.Koncentrovano voce se moZe koristiti u polaznom obliku za pripremu hrane koja se odmah trosi.

-Vocne salate, kreme, u kombinaciji sa Slagom, sladoledom, mlekom, deserte sa najrazlicitijim
komponentama po masti kreatora.

-Kao komponenta u mesavini sa pe¢enom sojom, leSnikom, bademom, orahom.

-Kao punjenje u konditorskim proizvodima, finim kolacima, tortama, Strudlama.

-Kao dopuna i oplemenjiva¢ dzemova, pekmeza i preliva u poslasticarskim i finim pekarskim

proizvodima.

razvof projektovanje inzenjering konsalting proizvodna



2. Koncentrovano voce moze predstavljati poluproizvod u pripremi finalnih proizvoda, kao Sto
su :

-paste za sladolede
-kremovi i prelivi, sa komadi¢ima voca razlicitih velic¢ina u konditorskim proizvodima
-vo¢na komponenta jogurta, mlecnih kremova.

Za ovu namenu dehidrisani komadi vocéa usitnjavaju se u razli¢itom stepenu, po potrebi i do
fine voéne kase.
3. Udosusenom stanju, kao suvo voce. To su komadi razlicitih velic¢ina, koji se koriste kao :

-Poslastica u mesSavini razlicitih vrsta voca.

-Komponente u mesavini sa suvim plodovima kikirikija, leSnika, badema, pecene soje.
-Dodatak u kukuruzne pahuljice.

-Dodatak u suvu zrnastu hranu tipa " musle".

-Dodatak u ekspandovane suve Zitarice tipa " kokica ".

-Doradom u voéne drazeje ( komadici voc¢a oblozeni ¢okoladnim omotom).

4. Kapacitet proizvodnije

Komercijalno moze biti opravdan i manji, poluindustrijski pogon za preradu 200-300 kg voéa na
dan (10-12 h/dan). Ovakav pogon je pogodan za privatnog preduzetnika ili kao porodicni posao.
Industrijski pogon moZze imati kapacitet od 3-6 t/dan svezeg voca.

5. Energetski izvori

Za rad proizvodnog pogona potrebna je topla voda ili vodena para, rashladna vodai struja.
Za mali pogon moze biti dovoljna struja kao izvor energije, za industrijski je potrebno energetsko
gorivo (Cvrsto, tecno ili gasovito).

6. Potreban prostor

-Za oformljenje malog pogona dovoljno je 50-60 m’ prostora visine 3-3,5 m.
-Za industrijski pogon potrebno je 200-300 m’ prostora visine 6-9 m.

7. Investicije

Za tehnolosko postrojenje malog kapaciteta ulaganja su 30- 45 000 €.
Pri tome se racuna sa ru¢nom pripremom voca : pranje, seckanje, vadenje kostica. U slucaju
viSnje i tresnje, racuna se sa vocem iz koga je izbijena kostica.

Za industrijsko postrojenje 300 - 600 000 € , zavisno od asortimana finalnih proizvoda. Racuna se
sa lokacijom u okviru postojeceg pogona hladnjaca ili druge prerade voca, koja vec ima linije za
pripremu ( pranje, sortiranje, izbijanje kostica, seckanje). Linije za pripremu su obi¢no mnogo
veceg kapaciteta od planiranog kapaciteta pogona dehidracije.
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